
VORSPEISEN / STARTERS 
BRUSCHETTA AL POMODORO (a)  V                   € 9.5 
Hausgemachtes Brot, Tomate, Knoblauch, 
Basilikum, Oregano, Öl 
Homemade bread, tomato, garlic, 
basil, oregano, oil 

PECORINO SARDO (a,g)          	   	            € 9.5 
Sardischer Pecorino Käse, getrocknete Feigen 
Sardinian pecorino cheese, dried figs 

SALAME SARDO           	 	            € 9.5 
Sardische Salami aus der Region Campidano 
Sardinian salami from the Campidano region 

INSALATA DI LENTICCHIE (i)     V        	           € 13.5 
Linsen, Chili, Knoblauch, Petersilie, Salat, 
Kirschtomaten 
Lentils, chilli, garlic, parsley, salad, cherry tomatoes 

CAPONATA (h,i)    V	 	       	          € 14.5 
Auberginen, Staudensellerie, Kapern, Oliven, 
Zwiebeln, Tomatensauce, Sultaninen, Pinienkerne 
Aubergines, celery, olives, capers, onions, tomato 
sauce, sultanas, pine nuts 

PARMIGIANA DI MELANZANE (a,i,g)          	          € 14.5 
Aubergine, Tomatensauce, Parmesan, Basilikum 
Aubergine, Tomatensauce, Parmesan, Basilikum                     

BURRATA (g,h)       	     	    	          € 16.5 
Burrata-Käse, sautiertes Gemüse, Tomatenpesto, 
Pinienkerne, Basilikum 
Burrata cheese, sautéed vegetables, tomato pesto, 
pine nuts, basil 

POLPETTE DI NONNA ANNETTA(a,c,g,i)     	          € 16.5 
Rinderfleischbällchen, Tomatensauce, 
Mais Polenta, Pecorino-Schafskäse 
Beef meatballs, tomato sauce, corn polenta, 
Pecorino sheep's cheese 

HOMEMADE PASTA 

CULURGIONES (a,c,g,i)          	 	           € 24.5 
Traditionelle sardische Pasta gefüllt mit 
Süßkartoffeln; frisches Tomatenpesto, Minze, 
Basilikum, Pecorino-Käse 
Traditional Sardinian pasta stuffed with sweet 
potatoes; fresh tomato pesto, mint, basil, 
pecorino cheese 

RAVIOLI RICOTTA E SPINACI (a,c,g,i)        	           € 21.5 
Ravioli gefüllt mit Ricotta und Spinat; 
Tomatensauce, Basilikum, Parmesan 
Ravioli stuffed with ricotta and spinach; 
tomato sauce, basil, parmesan 

RAVIOLI AL BRANZINO (a,b,c,d,i,p)          	           € 24.5 
Ravioli gefüllt mit Wolfsbarsch und Kartoffeln; 
Garnelenragout, Bottarga (gesalzene und 
getrocknete Fischrogen), Zucchini, Kirschtomate, 
Chili, Knoblauch, Petersilie 
Ravioli stuffed with sea bass and potatoes; 
prawn ragout, bottarga (salted and dried fish 
roe), zucchini, cherry tomato, chilli, garlic, parsley 

PASTA 

MALLOREDDUS AL RAGÙ DI VERDURE (a,i)  V   € 16.5 
Sardische kurze Pasta, Gemüseragout, 
Tomatensoße, Chili, Knoblauch 
Sardinian short pasta, vegetable ragu, tomato 
sauce, chilli, garlic 
mit/with Parmesan (g) 	 	          + € 1.0 

MALLOREDDUS ALLA CAMPIDANESE (a,g,i)          € 18.5 
Sardische kurze Pasta,“Salsiccia” Wurst, 
Fenchelsamen, Anissamen, Tomatensauce, 
Safran, Pecorino Käse 
Sardinian short pasta, sausage, fennel seeds, 
aniseed, tomato sauce, saffron, Pecorino cheese 

MALLOREDDUS ALL’AGNELLO (a,g,i)        	            € 20.5 
Sardische kurze Pasta, Lammragout, 
Tomatensauce, Pecorino-Käse, Petersilie 
Sardinian short pasta, lamb ragout, tomato 
sauce, Pecorino cheese, parsley 

Domu Nosta  
Italian Cuisine with a Sardinian Soul 

DESSERT 
RICOTTA, MIELE & ABBAMELE (g,n)     	           € 10.5 
Typisch sardisch. Abbamele ist ein Honigderivat 
Typical Sardinian. Abbamele is a honey derivative 

TIRAMISÙ (a,c,g,n,11)                   	 	                € 9.0 
Hausgemachte / Homemade (enthält Alkohol) 

AFFOGATO AL CAFFÈ (c,g,11)         	 	                € 7.0 
Heißer Espresso* mit 1 Kugel Vanilleeis, Schoko 
Tröpfchen  
Hot espresso* with 1 scoop of vanilla ice cream, 
chocolate chips 
* Auch mit entkoffeiniertem / also with decaffeinated 

Sorry: Keine getrennte Bezahlung möglich 
Dank für Ihr Verständnis 

Sorry: No split bills possible 
Thank you for your understanding

PANE (a)	         	 	 	           € 4.5 
Hausgemachtes Brot, Carasau sardisches Brot 
Homemade bread, Carasau Sardinian bread 

Mit / with:  

HOMEMADE 
MALLOREDDUS (a) (V)  + € 3.0 

      

V = Vegan

SEASON SPECIAL’S 
TAGLIATELLE AI FINFERLI (a,c,g)               	            € 24.5 
Hausgemachte Tagliatelle, Pfifferlinge, 
Trüffelcreme, Parmesan, Knoblauch, Chili, Petersilie 
Homemade tagliatelle, chanterelles, truffle 
cream, garlic, parmesan, chilli, parsley

€


